
 平成２８年度 販売促進対策事業 

１． 販促イベントの実施 

【実えんどう】 

〇4/1 試食宣伝（スーパーアルプス）    〇5/4 試食宣伝（山陽マルナカ） 

           

【スナップえんどう】 

 ○2/11 試食宣伝（イトーヨーカドー）  〇3/4 試食宣伝（オークワ） 

     

【そらまめ】 

○2/12 試食宣伝（イトーヨーカドー）   ○3/25 試食宣伝（アピタ） 

     

    



【いんげん】 

○6/18試食宣伝（アピタ）        ○6/28 試食宣伝（イトーヨーカドー）                                    

            

【きゅうり】 

○2/16試食宣伝（ヤマナカ）      ○3/25試食宣伝（イオン）   

    

 

【ピーマン】 

 ○3/7 試食宣伝（ヨークマート）     ○4/8 試食宣伝（ピアゴ） 

       
 

 

 

 

 

 

 

 



【かぼちゃ】 

○6/25 試食宣伝（アピタ）      ○6/30 試食宣伝（ピアゴ） 

        

【オクラ】              【冬春なす】 

〇6/28 試食宣伝（イトーヨーカドー）  ○4/17 試食宣伝（アルク） 

          

【ゴーヤー】 

○7/15 試食宣伝（イトーヨーカドー） ○7/30 試食宣伝（フィール）      

          

    

 

 

 

 

 

 

 



【さつまいも】 

○9/10試食宣伝（原信）         ○2/25試食宣伝（ぎゅーとら） 

        

【ばれいしょ】 

○5/15 試食宣伝（鮮度市場サカイ） ○6/1 試食宣伝（ベルク） 

      

【らっきょう】 

○5/27試食宣伝（澤光青果）        〇6/3試食宣伝（相鉄ローゼン） 

                     

 

 

 

 



【新ごぼう・サラダごぼう】 

○2/4 試食宣伝（ヴェルジェ）         ○3/17試食宣伝（フランテ） 

             

【いちご】 

○2/26 試食宣伝（アピタ）       ○3/4 試食宣伝（大阪屋） 

                       

【白ねぎ】               

○3/4 試食宣伝（タイヨー）       ○4/10 試食宣伝（エース）    

        

          
 

 

 

 



【アグリタウン】 

○9/24 試食宣伝（Aコープ）      ○5/27 試食宣伝（Aコープ）   

     

 

【菌床しいたけ】 

○6/16 試食宣伝（鮮ど市場） 

 

【共通】 

○10/8 カレーフェスタ（中央公園）  ○10/13 鹿児島フェア（イオン名古屋茶屋） 

   

 

 

 

 

 

 



○11/5 鹿児島フェア（イオン京都桂川） ○1/21鹿児島フェア(イオン幕張新都心) 

        

○2/18 鹿児島フェア          ○2/25～26マックスバリュイベント 

（イオンレイクタウン越谷）           （オプシアミスミ） 

      

○3/11アグリウーマンパワーフェスタ   〇3/18鹿児島フェア（イオン福津） 

      （おいどん市場与次郎館） 

     

〇5/27 夏野菜試食宣伝（コープ）    ○7/22～23マックスバリュイベント 

（オプシアミスミ） 

       



○かごしままるかじりイベント  

【1/21大田市場】            【2/10名古屋市場】 

     

【3/14大阪本場】             【3/18福岡中央卸売市場】 

     

２．販促資材等 

○リーフレット 

【実えんどう】                      

      
 

【スナップえんどう】 

    



【そらまめ】                 

     
  

【きゅうり】                【サラダごぼう】 

       

 

【かぼちゃ】                【ゴーヤー】 

  

 

【オクラ】 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 



【ピーマン】 

    

 

【さつまいも】 

    

   
 

     

 

【ばれいしょ】             【白ねぎ】 

 

                 

 

 

 

 

 



【いちご】                 

          

 

【冬春なす】 

  

 

 

【らっきょう】                                         

    
 

【軟弱野菜】              【新ごぼう】 

   

 

 

 



【アスパラガス】 

  

 

○ミニのぼり 

【きゅうり】        【新ごぼう・サラダごぼう】  【かぼちゃ】 

 

                     

 

○ポスター 

【共通】 

     

 

 

 

 

 

 

 

 



【ピーマン】        【かぼちゃ】        【さつまいも】 

      

 

【ばれいしょ】        【いちご】              【きゅうり】 

       
 

【冬春なす】          【豆類】         【白ねぎ】 

      

 

 



【ゴーヤー】          【共通】         

               ○ストラップ   ○色鉛筆     〇ファイル 

      

３．コラボレーション 

【ピーマン】～味の素～         【かぼちゃ】～ハウス食品～ 

      

【ばれいしょ】～ハウス食品～        【いちご】～ハウス食品～  

    

 

 

 

 

 

 



【さつまいも】～キユーピー～       

 

 

【ゴーヤー】～キユーピー～          ～ハウス食品～ 

 

作 り 方 (調理時間10分)

１.ゴーヤーは縦半分に切り、ワタと種を取り、５ｍｍの薄切りにして塩水にさらし、水気をきる。

２.玉ねぎは薄切りにする。しいたけは軸を取り、４等分のそぎ切りにする。

３.フライパンに油を熱し、①・②と豚肉を炒め、火が通ったらドレッシングを入れてさっと炒める。

４.器にごはんを盛りつけ、③をのせ、刻んだ青ねぎを散らす。お好みでドレッシングをかける。

ゴーヤー入りスタミナ豚丼
材料(４人分)

黒酢たまねぎドレッシングで炒めものの味つけ
がかんたんにできます。豚肉や野菜に黒酢の
コクがよく絡み、ごはんがすすむ一品です。

メニュー特徴

ご飯 ８００g

豚肉（こま切れ） ４００g

ゴーヤー １本

玉ねぎ １／2個

しいたけ（生） ４枚

青ねき（お好み） 適量

サラダ油 適量

キユーピーテイスティ

ドレッシング黒酢たまねぎ 大さじ４

×

        

～フジッコ～ 

 

 

【さつまいも】～ハウス食品～      【白ねぎ】～オタフクソース～    

   

豆腐ふわふわ白ねぎ焼

材 料

作 り 方

＜2人分＞

白ねぎ /2本 （1本約200g）

豆腐/半丁 （約170g）

お好み焼こだわりセット/2人前

玉子/2個

お好みソース・マヨネーズ・鰹節/適量

１ 水140ｃｃで山芋パウダー1袋・お好み焼粉1袋

を少々固めに溶き、豆腐半丁を入れ潰しながら

かき混ぜ、小口切りにした白ねぎ2本分と玉子

2個を入れ混ぜる。

２．約180℃に加熱したホットプレートで、

厚みを約2cm程度に丸く広げる。

３．両面各約2分焼き、ソースをかけたら完成

（2人前の分量で2枚～3枚焼けます）

鹿児島で育った
「白ねぎ」

  

 

 

 

 



【新ごぼう】～キユーピー～       【サラダごぼう】～ハウス食品～ 

 

 

【軟弱野菜】～味の素～            【アスパラガス】～味の素～ 

      

 

４． メディア宣伝 

【オクラ】～フェリア～          【小松菜】～フェリア～ 

    
 

【さつまいも】～フェリア～        【冬春なす】～フェリア～ 

    

 

鹿児島県産 新ごぼうのライスサラダ

材料（４人分）

作 り 方 （調理時間２０分）

１．温かいご飯にドレッシング大さじ２を和える。

２．ごぼうはよく洗ってささがきにし、水にさらして水気をきる。

３．長ねぎはみじん切りにし、豚肉は太めのせん切りにする。

４．フライパンに残りのドレッシングとしょうゆを入れて熱し、②と③を炒める。

５．①に④を加え、全体をよく混ぜ合わせる。

６．器にレタスを敷き、⑤をのせて、小口切りにした小ねぎを散らし、ごま塩をふる。

ご飯

新ごぼう

レタス

長ねぎ

小ねぎ

豚肉（こま切れ）

しょうゆ

ごま塩

キユーピー

すりおろしオニオンドレッシング

ごぼうの風味が楽しめるライスサラダです。

メニュー特徴

３００ｇ

１／２本

２枚

１／４本

適量

１００ｇ

小さじ１／２

適量

大さじ４

×

    



【ピーマン】～フェリア～         【いちご】～フェリア～ 

    

 

【ばれいしょ】～フェリア～       【新ごぼう】～フェリア～ 

    
 

【実えんどう】～フェリア～       【かぼちゃ】～フェリア～ 

    

 

【サラダごぼう】～フェリア～       【ゴーヤー】～フェリア～ 

     

 

 



５． 県外メディア宣伝 

【産経新聞朝刊 1/26・4/27・5/12】    【おあじはいかが 1月号】 

      
 

【おあじはいかが 2月号】        【おあじはいかが 3月号】 

    

 

【おあじはいかが 4月号】         【おあじはいかが 5月号】 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 



【おあじはいかが 6月号】         【おあじはいかが 7月号】 

   

 

【オリーブジャパン 2017チラシ広告】 

  

 

【鹿児島空港壁面広告】 

 

 

○ JR博多駅コンコース内 デジタルポスター 

【夏】                【秋】 

    
 



【冬】                【春】 

   


